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Chateau de Hartes

BORDEAUX

SLATEAL - HAUTINORS. PROPRIETAIRES d
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CARACTERISTIQUES

APPELLATION
Bordeaux.

COULEUR
Rouge.

SITUATION GEOGRAPHIQUE

ET CLIMAT

A 35 Km au sud-est de Bordeaux,
dans I'Entre-deux-Mers.
Commune de Targon.

Climat océanique.

Croupe argilo calcaire, présence
de Boulbéne sur les hauteurs.
Exposition : sud, pentes douces.

CARACTERISTIQUES
DU VIGNOBLE

SUPERFICIE
15 hectares.

AGE DES VIGNES
35 ans.

ENCEPAGEMENT

25% Merlot Noir,

45% Cabernet Franc,
30% Cabernet Sauvignon.

VINIFICATION

VENDANGES

Début octobre a mi-octobre durant
une semaine, 45 a 50 hectolitres
par hectare.

TECHNIQUES

Cuvaison de 15 a 18 jours en
cuves inox.

Contr6le des températures.

ELEVAGE
En cuves souterraines verrées,
pendant 12 mois.

DEGUSTATION

La vendange issue des ces par-
celles est toujours récoltée plus
tardivement en raison des cépages
dominants (Cabernet Franc et
Cabernet Sauvignon).

Le contréle de la maturité phéno-
lique (tanins/anthocyanes) permet
de récolter un raisin mdr et sain.
La vinification minutieuse et
soignée donne a ce vin rouge :
profondeur, souplesse et longueur
en bouche. Le nez floral du cépage
Cabernet prédomine dans sa
jeunesse et évolue plus tard vers
des arébmes plus complexes d'un
Grand Vin de Bordeaux.

CONSEILS SUR LA

TEMPERATURE DE SERVICE
autour de 18°C.

ALLIANCES METS/VINS

Idéal pour les grillades, cuisine
exotique et en accompagnement
des fromages.

TEMPS DE GARDE
2 a4 ans.
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CHATEAU DE HARTES

Red wine

CHARACTERISTICS

APPELLATION
Bordeaux.

COLOR
Red.

SITUATION AND

CLIMATIC CONDITIONS
20 miles south-east

of Bordeaux, in the Entre-
Deux-Mers in the commune
of Targon, on a calcareous
clay outcrop with Boulbéne
(fine clay) on the peaks,
south facing with gentle
slopes. Oceanic climate.

CARACTERISTICS
OF THE VINEYARD

AREA
15 hectares.

VINES AGE
35 years.

GRAPE VARIETIES
25% Merlot Noir,
45% Cabernet Franc,

30% Cabernet Sauvignon.

CHATEAU DE HARTES

VINIFICATION

HARVEST

Early October to mid-October
during a single week.

45 - 50 hectoliters / hectare.

TECHNIQUE

Vatting for 15 - 18 days
in stainless steel vats.
Temperature controlled.

AGEING
In subterranean, glassed
vats for twelve months.

TASTING

The harvest from these
parcels is always carried out
later because of the dominant
varieties, Cabernet Franc and
Cabernet Sauvignon. Verifi-
cation of the phenolic ripe-
ness (tannins / anthocyanes)
allows us to harvest ripe,
healthy grapes. Careful vinifi-
cation gives the red wine :
depth, elegance and length in
the mouth. The floral bouquet
of the Cabernet variety is pre-
dominant in the wine’s youth
but develops later towards
the more complex aromas of
a Grand Vin de Bordeaux.

SUGGESTIONS

FOR SERVING
About 18° C.

TO BE DRUNK WITH
Grills, exotic cooking and as
an accompaniment of cheese.

KEEPING
2 - 4 years.
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